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BRILLA!

Cio che unisce tuttiigeneri e le eta del nuovo millennio ¢ il desiderio di divertirsi, di vivere, di fuggire ... e che cosa piu di un oggetto
scintillante e brillante puo trasmettere |'idea della celebrazione? #diamondsinside. Ognuno di noi ha un diamante dentro: basta
solo scoprirlo, farlo conoscere e condividerlo con il mondo!

PINOT NOIR *
TREVENEZIE
IGT

VENETO - FRIULI - TRENTINO

TERRITORIO

Le uve provengono da Veneto, Friuli Venezia Giulia e provincia di Trento,

tre aree con un clima temperato poiché mitigato dal mare e dal calore che
emana il lago di Garda ed in inverno, protetto dai venti del nord dalle Alpi. |
vigneti godono di una buona esposizione al sole e le brezze che accarezzano
le chiome delle viti garantiscono la salubrita delle uve poiché proteggono
dalla formazione di eccesiva umidita. Gli inverni freddi agevolano il riposo
della pianta mentre le buone escursioni termiche estive favoriscono lo
sviluppo del frutto e la formazione di interessanti precursori aromatici.

VITIGNO
Pinot Grigio

L'IDENTITA

Esuberante, fresco, a volte irriverente e sfacciato ma allo stesso tempo
piacevole e adatto a qualsiasi occasione. Ogni sorso rappresenta un
momento unico che rende la tua vita piu preziosa. Ogni volta che apri una
bottiglia di Brilla! Si sprigiona la magia dell’ltalia.

PINOT : \
Ol IN CANTINA

f Le uve raccolte e diraspate sono state vinificate con 7/8 giorni di
macerazione a circa 23/25°C in vasche in acciaio inox per estrarne colore
e struttura. Ultimata la fermentazione viene svolta la fermentazione
malolattica per donare equilibrio e stabilita al futuro vino.

NEL CALICE

Rosso intenso con bordi violacei al naso é fruttato con netti sentori

di ciliegia e mora che, aprendosi, lasciano spazio a note speziate con
rimando al pepe nero. Al gusto si nota un tannino vellutato che si sposa
perfettamente con l'acidita conferendo al vino grande verticalita ed
eleganza originando un connubio di sensazioni irripetibili.

ATAVOLA

Un ottimo accompagnamento a succose portate di carne come roastbeef
all'inglese o filetto di manzo ai porcini, & da provare con formaggi
stagionati e tartufo. Da apprezzare anche da solo facendo due chiacchiere
in buona compagnia. Temperatura di servizio 10/12°C.

VOL. ALC. 12,5% | FORMATI DISPONIB'L' 0,75 L *11 grado alcolico puo variare in base alle annate.
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