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BRILLA!

Cio che unisce tuttiigeneri e le eta del nuovo millennio ¢ il desiderio di divertirsi, di vivere, di fuggire ... e che cosa piu di un oggetto
scintillante e brillante puo trasmettere |'idea della celebrazione? #diamondsinside. Ognuno di noi ha un diamante dentro: basta
solo scoprirlo, farlo conoscere e condividerlo con il mondo!

PINOT GRIGIO >
DELLE VENEZIE
DOC

VENETO - FRIULI - TRENTINO

TERRITORIO

Le uve provengono da Veneto, Friuli Venezia Giulia e provincia di Trento,

tre aree con un clima temperato poiché mitigato dal mare e dal calore che
emana il lago di Garda ed in inverno, protetto dai venti del nord dalle Alpi. |
vigneti godono di una buona esposizione al sole e le brezze che accarezzano
le chiome delle viti garantiscono la salubrita delle uve poiché proteggono
dalla formazione di eccesiva umidita. Gli inverni freddi agevolano il riposo
della pianta mentre le buone escursioni termiche estive favoriscono lo
sviluppo del frutto e la formazione di interessanti precursori aromatici.
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VITIGNO
Pinot Grigio

L'IDENTITA

Esuberante, fresco, a volte irriverente e sfacciato ma allo stesso tempo
piacevole e adatto a qualsiasi occasione. Ogni sorso rappresenta un
momento unico che rende la tua vita piu preziosa. Ogni volta che apri una
bottiglia di Brilla! Si sprigiona la magia dell’ltalia.

IN CANTINA

Le uve diraspate sono pressate sofficemente. |l mosto ottenuto fermenta per
8/12 giorni a temperatura controllata di 13/16°C in vasche di acciaio inox. Il
vino & poi stoccato a 12°C sur-lies fino all'imbottigliamento.

NEL CALICE

Dal colore giallo paglierino con bordi di luce dorati al naso € immediato,
inizialmente floreale il bouquet lascia spazio a sentori di frutta a pasta
gialla. Accarezza il palato con la sua grande complessita data dallo
spiccato equilibrio fra acidita e mineralita che si sposa perfettamente
alla struttura tattile, creando un vino dalla morbidezza e persistenza
inaspettate.

ATAVOLA

Ideale per I'aperitivo con stuzzichini e finger foods sa anche esaltare ogni
portata del tuo pasto. E, per tutte le tue occasioni, un’ottima compagnia.
Temperatura di servizio 10/12°C.

VOL. ALC. 12,5% | FORMATI DISPONIB'L' 0,75 L *11 grado alcolico puo variare in base alle annate.
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